
Stare bene è una questione di gusto



LE NOSTRE POLPETTE

Cacio e Pepe Primitivo

AmatricianaCarbonara

Pecorino e pepe nero

Uova, pecorino, pepe 
e guanciale

Riduzione di primitivo

Sugo di pomodoro 
e guanciale

Nduja
Vera nduja calabrese

Dippers
Patatine croccanti fuori e morbide dentro, con la loro forma a barchetta.
Ideali per le salse  6,5 

Crocchette di patate artigianali
Crocchette di patate fritte, preparate secondo l’antica ricetta 6,8

Stick di Mozzarella
Bastoncini di mozzarella impanati e fritti, croccanti fuori e filanti dentro  7

Stick di Pollo
Gustosi stick di pollo con una croccante panatura  7

Patate Dolci
Stick di patate dolci dal gusto aromatico 7

Patatine Stick
Patatine tagliate a bastoncino, sottili e croccanti  6

Tris Polpette
Polpette artigianali ricoperte da tre salse homemade:
cacio e pepe, primitivo e salsa alla nduja  14

Le Mitiche Polpette fritte
Le nostre mitiche polpette fritte  6,5

Polpette di Pulled Pork
Polpette homemade al pulled pork  6,5

Polpette di Patate piccanti
Polpette homemade di patate piccanti  6,5

Aggiungi più gusto alle tue polpette!  +1

ANTIPASTI



PER INIZIARE

Noolas Party

Noolas Pork

Triplo Crocchettone

Un’irresistibile selezione di: 
dippers, nuggets, anelli di cipolla,  
patate pops, pepite di formaggio 
e crocchette di patate artigianali.
Il tutto accompagnato dalle nostre 
salse gustose.  17,8

Triangoli di nachos serviti 
con pulled pork, cheddar fuso 
e bacon croccante  14,8

Tre crocchette artigianali di patate, 
accompagnate da tre abbinamenti 
di gusto marchiati Noolas: 
Salsa cheddar e bacon tritato, crema 
di pistacchio e listelli di mortadella 
crispy e la nostra mitica salsa 
homemade cacio e pepe  16,8



BURGER

FRITTO A SCELTA

PANINO A TUA SCELTA

UN DOLCE

experience

Lasciati guidare da quest’esperienza completa,
autentica e irresistibile.

Un percorso di sapori pensato per sorprenderti 
dall’inizio alla fine, a partire dal

a seguire, 
scegli tra le nostre proposte un 

per concludere concediti

dalla nostra carta

22,8 €
a persona

NOOLAS MONEY BACK
Vivi l’esperienza, paga il momento... e il valore torna tutto 

da te! 100% CASHBACK su ogni Experience Menù. 



PIZZA

FRITTO A SCELTA

PIZZA A TUA SCELTA

UN DOLCE

experience

Vivi un’esperienza pensata per conquistarti 
ad ogni assaggio.

Per cominciare, 
lasciati avvolgere dal nostro

successivamente, gusta tra le 
nostre proposte una

per concludere concediti

dalla nostra carta

22,8 €
a persona

*Ricevi il cashback sotto forma di gift card da 10€, 
utilizzabili dalla visita successiva.

Valide solo a cena e non cumulabili con altre promozioni.



Servizio e coperto | 2
Richiedi la lista degli allergeni
I menu experience non comprendono il costo del coperto

Fiocchetto
Taglio di manzo selezionato da razza chianina 
frollata oltre 60 gg.
Servito con patate artigianali e misticanza di verdure  22

Straccetti al Pistacchio e Stracciatella
Straccetti di capocollo panati e dorati, con una cremosa salsa al pistacchio 
e stracciatella. Serviti con patate artigianali e misticanza di verdure  18,5

Straccetti con Rucola, Grana e Pomodorini
Straccetti di capocollo panati e dorati, accompagnati da 
rucola fresca, scaglie di grana e pomodorini.
Serviti con patate artigianali e misticanza di verdure  16

Sovracoscia agli agrumi 
Sovracoscia di pollo aromatizzata all’arancia e al limone.
Servita con patate artigianali e misticanza di verdure  16,5

Stinco di Maiale 
Stinco di maiale alla birra morbido e dorato, 
cotto a bassa temperatura per ore. 
Il suo sapore intenso incontra un purè cremoso 
ed una misticanza di verdure, per un equilibrio 
di pura goduria bavarese.  19,5

Amélie Fizz

L’Ultimo Sorso

Diablo Sour

Guinness

Irish Secret

Chicken 
Lattuga dell’orto con petto di pollo, olive, pomodoro e grana  11

Barese
Lattuga dell’orto con prosciutto alla barese, mozzarella, 
rosmarino e pomodoro ciliegino  9,8

Confit
Lattuga dell’orto con tonno, pomodori confit, finocchio
e cappuccio rosso  9,8

Vegana
Lattuga dell’orto con patate, mais e verdure grigliate  9

DALLA GRIGLIA

INSALATE



L’Ultimo Sorso

L’Ultimo Sorso

L’Ultimo Sorso

IL CLASSICO

CACIO PEPE E BURRATA

SCAMORZA E NDUJA

Arricchito con fonduta cacio e pepe 
e burrata affumicata pugliese. 
Servito con patate artigianali croccanti 
e una fresca misticanza 
di verdure di stagione  19,8 

Impreziosito da scamorza filante 
e n’duja piccante. 
Servito con patate artigianali croccanti 
e una fresca misticanza 
di verdure di stagione  18,5

Condito con olio, sale e pepe per 
esaltare il gusto della carne. 
Servito con patate artigianali 
croccanti e una fresca misticanza 
di verdure di stagione  16,8 

HAMBURGER
Un gustoso hamburger da 300gr preparato con carne 100%  
italiana, servito con deliziose patate artigianali croccanti e una 
fresca misticanza di verdure di stagione



Tutti serviti con patatine fritte

L’Ultimo Sorso

SCEGLI IL TUO PANINO
• PANE BIANCO  +0,5
• BURGER VEGETARIANO +4
• GLUTEN FREE +3

• L - CON HAMBURGER DA 150 gr  + 1,50
• XL - CON HAMBURGER DA 300 gr + 3 

SCEGLI IL TUO HAMBURGER

BURGER

Crispy Chicken
Hamburger di pollo con panatura croccante aI corn-flakes,
insalata dell’orto, pomodoro fresco e mostarda al miele  12,5

Puglia Crunch
Hamburger arricchito dalla cremosità della stracciatella pugliese, 
croccanti melanzane fritte e bacon  13,5

Vulcano Burger
Hamburger, chips di melanzane fritte, nduja piccante, 
insalata dell’orto, pomodoro fresco e burrata affumicata  13

Golden Crown
Smash burger arricchito da bacon croccante, uovo all’occhio 
di bue cremoso, insalata dell’orto, pomodoro fresco, cheddar fuso 
e cipolla caramellata dal gusto dolce e intenso  14

Italian Dream
Pane bianco Italian style, capocollo crunch, straccetti panati,
pomodorini, rucola e stracciatella pugliese.
Un mix perfetto di sapori italiani.  13,5

Smoky BBQ
Tenero pulled pork affumicato, cheddar fuso, pomodoro fresco 
e bacon croccante. Il gusto autentico del BBQ.  11,5

Smash & Bacon
Smash burger 100% italiano, bacon croccante, cheddar fuso, 
insalata fresca dell’orto e pomodoro appena tagliato. 
Perfetto in ogni morso.  13,5

Agricola

Agricola

Diablo Sour

Maisel’s

Ottovolante

Loch Ale

Rhapsody Amélie Fizz

Agricola L’Ultimo Sorso



BURGER
SELECTION

CREATI PER CHI NON SI 
ACCONTENTA DEL SOLITO MORSO

SMASH ATTACK

PORK EXPLOSION

PISTACCHIO DREAM

Doppio smash burger con scamorza filante, 
crema alla carbonara, burger di patate, 
guanciale croccante e pecorino grattugiato. 
Accompagnato da patatine stick. 
Il più richiesto!  19,8

Smash burger, pulled pork, bacon croccante, 
cheddar, uovo, lattuga, anelli di cipolla fritti 
e salsa burger.
Accompagnato da patatine stick. 
Un panino audace  20,8

Doppio smash burger, mortadella grigliata, 
granella di pistacchio, crocchette di patate, 
stracciatella e crema di pistacchio. 
Accompagnato da patatine stick.
Un’esperienza golosa  21,8

L’Ultimo SorsoValchiria

L’Ultimo SorsoRhapsody

Amélie FizzMaisel’s

IL
 

PIÙ RICHIESTO



LE NOSTRE PIZZE CLASSICHE

SCEGLI LA TUA STESURA

SCEGLI IL TUO IMPASTO

• BORDO ALTO, ALVEOLATO, CROCCANTE.
• BORDO BASSO, Ø 33 CM.
• BORDO BASSO, Ø 40 CM. + € 1,50

• FARINA TIPO 1 
• SESAMO € 1,5
• CEREALI € 1,5

La Noolas Margherita
Base filettone di pomodoro San Marzano DOP, 
pomodoro ciliegino rosso e datterino giallo abbinati
a mozzarella affumicata e stracciatella pugliese dopo cottura. 
Il tutto contornato da una crema di pesto di basilico.  11,5

Crudaiola Fiordigusto
Base piada con prosciutto di Parma, pomodorini datterini confit,
 burrata pugliese, perle di mozzarella di bufala.
 Completata con olio EVO e basilico.  14,5

Diavola di Spilinga
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fiordilatte filante, 
spianata piccante e la ricca intensità della ‘nduja di Spilinga.
Completata con olio EVO e basilico fresco.  11,5

La Bufalina
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala e basilico fresco.  10

Capricciosa Dolce Vita
Base crema di carciofi, mozzarella fiordilatte, funghi misti di bosco, 
listarelle di salsiccia secca, dopo cottura con terra di olive nere 
e spuma di prosciutto cotto.  11,5

Guinness

Guinness

Guinness

Agricola Diablo Sour

Valchiria Amélie Fizz



PIZZE SPECIALI

SCEGLI LA TUA MOZZARELLA
•  BURRATA PUGLIESE € 2
•  MOZZARELLA DI BUFALA DOP € 2
•  DOPPIO FIOR DI LATTE € 1,5
•  MOZZARELLA SENZA LATTOSIO € 2

Cacio e Guanciale
Base bianca con mozzarella fiordilatte e fonduta cremosa al cacio,  
arricchita da patate al forno e guanciale saporito.
Completata con olio EVO e basilico fresco  12,5

Prestige
Base bianca con mozzarella fiordilatte, arricchita dal profumo 
del pesto di rucola, pomodorini datterini gialli, speck, 
burrata affumicata e funghi freschi  13,5

Friarello Supremo
Base bianca con mozzarella fiordilatte e scamorza affumicata 
accompagnata dalla salsiccia fresca e dai friarelli piccanti  11,5

Tre Terre
Base bianca con mozzarella fiordilatte, mortadella, croccante granella 
e pesto di pistacchi, avvolti dalla cremosità della burrata pugliese  14

La Norma
Base di crema di melanzane, mozzarella fiordilatte, 
chips di melanzane, pomodori confit, scaglie di cacio ricotta  12,5

Sapore di Puglia
Base piada con il sapore autentico del capocollo di Martina Franca, 
cremosa stracciatella pugliese, dolci pomodorini datterini confit.
Completata con olio EVO e basilico fresco  14

Maisel’s

Ottovolante

Rhapsody

Guinness

Loch Ale

Amélie FizzTipa







BIRRE ALLA SPINA

Richiedi la tua birra Gluten Free o No Alcol!

 da 40cl o 50cl

Alc. 5,6%
| 5 / 6

Scotch Ale 
Alc. 8,5%

Bohemian Porter  
Alc. 7,7%

Double Ipa 
Alc. 8%

Session Ipa 
Alc. 4,8%

Weiss 

Hell 

Alc. 5,1%
| 6 / 7 Pills

Alc. 5,4%
| 5,5 / 6,5

| 6,7 / 8

| 6,7 / 8

Stout | 6,7 / 8

| 6,7 / 8

| 6,7 / 8

Strong Lager
 Alc. 8%
| 6,7 / 8

Alc. 4,2%

Maisel’s

Agricola

Tipa

Ottovolante

Guinness

Maisel’s

Loch Ale

Rhapsody

Valchiria

Rossi

Rosati

Bianchi

VINI

BEVANDE



LA NOSTRA DRINK LIST 

 8
Tequila Altos Blanco
Chili Snaps 
Succo Lime
Sciroppo Maracuja

Chambord
Italicus
Succo Limone
Sciroppo Zucchero

Jameson
Lillet Blanc
Frangelico
Bitter Cioccolato

Lillet Ros
Liquore Litchi
Succo Lime
Sciroppo Agave
Soda Elderflower

Italicus
Tonico del Poeta
London Dry Gin

Martini Floreale
Succo Lime
Sciroppo Agave
Soda Pompelmo

 8

 9

 8

 8

6

Diablo Sour

Irish Sour

Amélie Fizz

L’Ultimo Sorso

Virgin Martini

Qualcosa Di Dolce



Via Madonna
della Camera, 14

+39 348 747 2605

www.noolaspub.it


